
LANGTIDSSTEGT KALVE CUVETTE

NAKKEKAM (GRIS)
Vendt i timian, spidskommen og brun farin

KØD Vælg 2

(+50,- pr. person)

OVNBAGT LAKS
(+50,- pr. person)

DRUMSTICKS (KYLLINGEUNDERLÅR)
Vendt i paprika og honning

LUNE FRIKADELLER 

COUSCOUSSALAT
Rødløg, cherrytomater, chili, feta og persille

SALATER Vælg 3

HOKKAIDOSALAT
Citrondressing, rucola, græskarkerner,
tørrede tranebær, sorte oliven

HVEDEKERNESALAT
Babysalat, soltørrede tomater, feta,
sambaloelek-dressing

PASTASALAT
Peberfrugter, rødløg, majs, ærter og
persille, vendt i olie, citron og pesto

KARTOFLER Vælg 2

OVNBAGTE KARTOFLER
Med hvidløg og rosmarin

KARTOFFELSALAT
Som mormor lavede den

FLØDEKARTOFLER

ESTRAGON CREME

DRESSINGER Vælg 2

TZATZIKI

1000 ØERS DRESSING

HVIDLØGSDRESSING

SENNEPS VINAIGRETTE 

DESSERT +49,-

VANILJEPANNA COTTA
Med friske bær og vaniljecrumble

MANGO-CHEESECAKE

CHOKOLADEMOUSSE
Med friske hindbær og nøddeknas

Min. pris: 250,- pr. person
Buffeten kan bestilles ved min. 15 personer



SLOW-ROASTED VEAL CUVETTE

PORK NECK
With thyme, cumin and brown sugar

MEAT Choose 2

(+$7 per person)

OVEN-BAKED SALMON
(+$7 per person)

CHICKEN DRUMSTICKS
Marinated with paprika and honey

WARM DANISH MEATBALLS

COUSCOUS SALAD
Red onion, tomato, chili, feta and parsley

SALADS Choose 3

HOKKAIDO SALAD
Lemon dressing, arugula, pumpkin
seeds, dried cranberries, black olives

WHEAT BERRY SALAD
Mixed baby greens, sun-dried tomatoes,
feta, sambal oelek dressing

PASTA SALAD
Bell peppers, red onion, corn, peas and
parsley, tossed in oil, lemon and pesto

POTATOES Choose 2

OVEN-BAKED POTATOES
With garlic and rosemary

CLASSIC POTATO SALAD
Prepared “like grandma used to make”

CREAMY GRATIN POTATOES

TARRAGON CREAM

SAUCES Choose 2

TZATZIKI

THOUSAND ISLAND DRESSING

GARLIC DRESSING

SENNEPS VINAIGRETTE

DESSERT +$7

VANILLA PANNA COTTA
With fresh berries and vanilla crumble

MANGO CHEESECAKE

CHOCOLATE MOUSSE
With fresh raspberries and nut crunch

Min. price: $35 per person
Buffet available for minimum 15 people


